
ZalqcznikNr4doZarz^dzeniaNr 364/2015 Rektora Politechniki Bialostockiej

Erasmus+

Post?powanie nr: RO-410.083/350/03 /2015

Biatystok, dn. Hk.04.2015 r.

Zapytanie ofertowe
Post$powanie nie podlega ustawie z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamowieh publicznych

- podstawa prawna: art. 4 pkt 8 ustawy.

1. Przedmiot zapytania: Prosimy o przedstawienie oferty cenowej na uslug? gastronomiczna^ na spotkanie prajektowe

w ramach realizacji projektu MELES - More Entrepreneurial life at European Schools finansowanego z programu

Erasmus*, Akcja 2: Partnerstwa strategiczne.

2. Zamawiaja_cy:
Politechnika Biatostocka
15-351Bia}ystok,u!.Wiejska45A
REGON 000001672 NIP 542-020-87-21

3. Opis przedmiotu oraz zakres zamowienia: Zapewnienie uslugi gastronomicznej na potrzeby realizacji spotkania
projektowego w ramach w/w projektu, obejmujacej:
a) obiad skladajacy si? z trzech dan, dla 10 osob; zamowienie obejmuje realizacj? ustugi w siedzibie Wykonawcy,

wodleglosci niedalej niz 500 rnetrow odsiedzibyZamawiafocego-12,05.2015 r
b) obiad sktadajacy si? z trzech dan, dla 10 osob; zamowienie obejmuje realizacj? uslugi w siedzibie Wykonawcy,

w odieglosci nie dalej niz200 mod RatuszawBialymstoku-13.05.2015r.
Wykonawca powinien zapewnic oddzielna^ klimatyzowan^ sal?, obslug? kelnerska^ w j^zyku angielskim oraz dania
przygotowane na miejscu.
Dopuszcza si^ skladanie ofert cz^sciowych. Zamawiaja^cy zastrzega sobie mozliwosc zmiany liczby osob, o czym powiadomi
Wykonawce_ do 11.05.2015 r.

4. Szczegoty zamowienia: Zamowienie obejmuje usluge_ gastronomiczna^ przez ktora, rozumie sie_ przygotowanie
w siedzibie Wykonawcy obiadu sktadajacego si? z:

• zupy (nie mniej niz 250 g},
• II dania - posilek mi?sny lub rybny (nie mniej niz 150 g na osobej, dodatek do mi§sa (nie mniej niz 200 g},

surowka (nie mniej niz 150 g na osob?),
• deseru (nie mniej niz 200 g na osob?),
• napoju - wody/soku (nie mniej niz po 300 ml na osob?) oraz kawy/herbaty (nie mniej niz po 250 ml na osob?).

Szczegoly zostana, ustalone z Zamawiajacym po wyborze oferty.

Przykiadowe menu:
Wariant I: Zupa ogorkowa Wariat II: Zupa krem z brokulow

Filet z kurczaka, suszone pomidory, mozzarella; Pole,dwiczka z grzybami, ziemniaki opiekanie,

ziemniaki opiekane, zestaw surowek zestaw surowek
Deser: smietanowiec Deser: sernik
Napoje Napoje



5. Termin realizacji zamowienia- 12.05.2015 r. -13.05.2015 r.

6. Termin platnosci - 14 dni

7. Rodzaje i opis kryteriow, ktorymi Zamawiajacy be^dzie si? kierowat przy wyborze oferty:
a) cena - 60 punktow (ocenie podlegac be_dzie laczna cena brutto realizacji uslugi)

najnizsza cena
liczba punktow = x 60 pkt

cena badanej oferty

b) odlegtosc - 40 punktow (odieglosc zostanie zmierzona biorac pod uwage_ droge_ pieszaj

najkrotsza odieglosc
liczba punktow = — - - - — x 40 pkt

odieglosc w analizowanej ofercie

8. Miejsce, sposob i termin sktadania ofert: Oferta musi zawierac oferte_ cenowa,. - zat. nr 1 do zapytania ofertowego,
nalezy ztozyc w zamkni^tej kopercie (przeslac lub ziozyc osobiscie) do dnia 23.04.2015 r. do godz. 15.00 w siedzibie
Politechniki Bialostockiej, ul. Wiejska 45A, pokoj 121, 15-351 Bialystok z dopiskiem ,TOferta na usluge. gastronomiczna^
w ramach projektu MELES - More Entrepreneurial life at European Schools"
lub wystac skan oferty poczta_ elektroniczna^ na email: j.panasiuk@pb.edu.pl.

9. Osoba do kontaktu: Joanna Panasiuk, tel. 85 746 90 57.

Zatwierdzil i podpisal:

KIEROWNIK/ROJEKTU MELES
PolitecHMka BjatoStocka

dr Jolanta Koszelew



Za^cznik nr 1 do zapytania ofertowego
Bialystok, dn

Dot. post?p. nr. RO-410.083/350/03/2015

O F E R T A

Ja/My nizej podpisani

zsiedzib^:

sktadamy niniejszq ofert? dotycz$ca_ zapytania:

Zapewnienie usiugi gastronornicznej na potrzeby realizacji spotkania projektowego w ramach projektu MELES
w czesci:
3 a)
3b)*

Oferujemy:

za cene, netto: zl,
plus podatek VAT z\. cena brutto z\:

Warunki realizacji zamowienia:
Termin realizacji zamowienia-12.05.2015 r, 13.05.2015 r.
Termin pfatnosci -14 dni

miejscowosc I data

P/eczec / podpis wykonawcy
lub osoby uprawnionej do reprezentowania wykonawcy

niepotrzebne skreslic


