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na ustuge restauracyjng dla uczestnikéw szkolenia ,Zasady Horyzont 2020” w ramach dziatania Regionalnego Punktu
Kontaktowegao Programéw Badawczych UE.

Postepowanie nie podlega ustawie z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamdéwiert publicznych — warto$¢ zamdwienia nie przekracza
wyrazonej w ziotych kwoty 30.000 euro {art.4 pkt 8 ustawy).

1 Beneficjent {Zamawiajacy):
Politechnika Biatostocka

15-351 Bialystok, ul. Wiejska 45 A

REGON 000001672 NIP 542-020-87-21

2, Dotyczy zadan realizowanych przez:

Reglonalny Punkt Kontaktowy Programdw Badawczych UE funkcjonujacy przy Biurze ds. Rozwoju u Programéw Miedzynarodowych
Politechniki Biatostockiej w zakresie konsultowanta, pozyskiwanla funduszy, prowadzenia projektéw w ramach programu Horyzont
2020 oraz innych programach dofinansowanych ze érodkéw krajowych 1 UE.

3. Opis przedmiotu oraz zakres zaméwienia:

Przedmiotem zamdwilenia jest $wiadczenie ustugi restauracyjnej na rzecz Zamawlajgcego przez Wykonawce, w lokalizacji restauracii
Oferenta dla 18-22 0sdb uczestniczacych w szkoleniu ,Zasady Horyzont 20207 zwane] dale] Uroczysta Kolacja.
1. Lokalizacja restauracji:
Centrum miasta Bialegostoku,
2. Positki, serwowane podczas Uroczyste] kolacll, przygotowywane muszg byé na miejscu (Zamawiajacy nie dopusicza
moiliwosci serwowania positkéw w formie cateringu).
3. ~ Kolacja serwowana bedzie w wydzlelonym miejscu umoiliwiajgcym uczestnikom zjedzenle positku w gruple, przy jednym

stole.
4. Wymagana jest obstuga kelnerska kolacji.
5. Wymagana jest szatnta,

6. Planowana godzina rozpoczecia Uroczystej Kolacji — godz. 18.00 (gotowoé¢ — udostepniente restauracji T organizacja
kolacji — od godz. 17.45)
7. W ramach realizacji zaméwienia Wykonawca bedzie zobowigzany do:
1) udostepnienia restauracji § organizacji Uroczyste]j Kolacji dia uczestnikéw szkolenia ,Zasady Horyzont 2020"
2) przygotowania positkéw zgodnie z zasadami okreélonyml w ustawle o bezpieczenstwie fywnoécl i zywienia {Dz. U. z
2010 r. nr 136, poz. 914, z pdén. zm.);
3) zapewnienia niezhednego sprzetu, zastawy ceramiczne] lub porcelanowej nie jednorazowego uzytku oraz metalowych
sztudedw, do serwowania napojéw i dart wraz z dodatkami w wystarczajacej ilodei;
4) zapewnienia odpowledniej liczby obstugt kelnerskie], gwarantujacej sprawng obstuge;
5) bleiqcego sprzgtania w trakcie Uroczystej Kolacji, zar6wno pomieszczenia, w ktérym odbywala sig bedzie Uroczysta
Kolacja, jak | pomieszczen socjalnych;
6) udostepnienia zaplecza socjalnego dla uczestnikéw Uroczyste] Kolacji wraz z obsluga (tj. szatni, toalet)
7) przestrzegania przepisdw sanitarno-epidemiologicznych, BHP, PPoi,, sanitarno-epidemiologicznych
8) zagwarantowania wysokiej jakosci éwiadczone] ustugi, 4
a. zapewniona zastawa stolowa bedzie czysta | nleuszkodzona;
b. obrusy bedy czyste, nieuszkodzone, wyprasowane w barwach ustalanych z Zamawiajacym;
¢. ustuga bedrie $wiadczona na wlasciwym poziomie, z zachowanlem powszechnie chowtgzujacych nor kultury i zasad
wspdéliycia spolecznego;
d. obstuga kelnerska oraz pracownicy beda ubranl w jednolite stroje, w standardzie przyjetym dla tego rodzaju ustug;
e. serwowane positki muszg by¢ bezwzglednie $wieze, przyrzadzone w dniu $wladczenia danej ustugi.
8. Do obowigzkédw Zamawiajgcego naleiy: .
a. przestanie poczta elektroniczng do Wykonawcy najpéiniej do 1 dzlert przed wydarzeniem liczby uczestnikéw;
b. przestanie pocztg elektroniczng do Wykonawcy najpdiniej w dniu 15.04.2016 r, do godziny 10:00 godzine wydarzenia.

Menu Uroczystej Kolacji powinno skiadaé sie z:

¥ Przystawek na zlimno po 300 g/os. {np. tatar wolowy, deska wedlin, deska seréw, 3-4 salatki), w tym
przynajmniej jedna porcja jarska;

Zupy, jedna porcja jarska;

Dania gtéwnego, w tym jedna porcja jarska;

Dania serwowanego po 2-3 godzinach od rozpoczecla, w tym jedna porcja jarska;

Napol zimnych min. 0,61/0s. (woda, soki) i gorgcych (kawa, herbata) do uzgodnienia,

Dodatkdw (min. 2 rodzaje) typu: ry#, ziemniaki, makaron;

Deser min. 3 rodzaje ciast
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Oferent przedstaw! dwie opcje menu do wyboru.

Termin realizacji zaméwienta 15.04.2016 r. godzina 18:00.

Zamawlajacemu przystuguje prawo zmlany godziny rozpoczecia kalacji | ltczby osdh biorgeych w niej udziat.

Minimalna liczba uczestnikéw to 18 os6b.

4, Wymagania wzgledem oferenta
1. Must spelnia¢ wszystkie wymagania, opisane w pkt. 3 — Opls przedmiotu oraz zakres zaméwienia.
2. Musl posiadac odpowledni sprzet i infrastrukture, potrzebng do realizacji przedmiotu zaméwienia,
3, W razie obniZone} stawki VAT, musi wskaza¢ podstawe prawna.

5, Opis warunkéw udziatu w postepowaniu;

Oferta musi by¢ podpisana przez osobg upowainiong do reprezentowania firmy, zgodnie z forma reprezentacii oferenta okreslonga
W rejestrze handlowym lub innym dokumencie wiasciwym dla formy organizaci firmy oferenta.

6. Rodzaje i opis kryteriéw, ktérymi Beneflcjent bedzie sle kierowat przy wyborze oferty:
Przy wyborze ofert Beneficjent bedzie sig kierowat nastepujacymi kryterlami:
I kryterium: cena — waga 100 %

Kryterium cena - Oferta z najnizszg ceng za osobe otrzyma 100 pkt. w ramach aceny. Pozostale oferty zostang acenione wg
nastepujgcego wzoru:

C n=cmin/ ¢nx100 pkt.
gdzie:
¢ min —cena min. wiréd ztoonych ofert
€ n—cena zaproponowana przez Oferenta n

Cena oferty winna obejmowat wszelkle koszty, jakie poniesie Wykonawca przy realizacji zaméwienla oraz powlnna uwzgledniaé
ewentuaine rabaty, Wykonawca zobowigzany Jest do podania catkowlitej ceny zaméwienia, wyliczonej do dwéch miejs¢ po
przecinku,

7. Miejsce, sposdb | termin sktadania ofert:

Oferty naledy przesta¢ w terminie do dnia 13.04.2016 r. do godz. 10.00 w zamknietej kopercie, zapieczetowanej w sposdh
gwarantufacy zachowanie poufnoéci jej zawartosci oraz zabezpleczajacej jej nienaruszalnoéé na adres: Politechnika Biatostocka 15 -
351 Bialystok, ul. Wiejska 45 A (pok. 17 B) Biuro ds. Rozwoju | Programdw Miedzynaredowych

z dopiskiem:

»Oferta no uslugg restauracyjny dla uczestnikéw szkolenia ,Zasady Horyzont 2020"” na potrzeby Regionainego Punktu
Kontaktowege Programéw Badawczych UE.

Oferty, kidre wptyng do sledziby Politechniki Biatostockiej po wyznaczonym terminte skiadania ofert bedq odsytane bez otwierania.
Nle dopuszcza sie skiadania ofert w wers}i elektronicznej.

8. Oferta musi zawierac nastepujace dokumenty:

- oferta cenowa;
- dwie opcje menu do wyboru;

9. Osoby do kontaktu

Wszelkle pytania moina kierowaé do Pana Macieja tukaszuk, tel, 85 746 93 37 lub na adres email: maciej.lukaszuk@ob.edu.pl

10. Rozstrzygniecle postgpowania i zlecenle realizacji zaméwienla

Postgpowanle ofertowe zostanie rozstrzygnigte nie pééniej niz w dniu 13.04.2016 r. O wynikach postepowania jego uczestnicy
zostany poinformowani poprzez umieszczenie na stronie www.bip.pb.edu.pl protokolu z wyboru najkorzystniejszej oferty
najpdinie} w dniu 13.04.2016 r. do godz. 16.00. Najpdiniej w dnlu 14.04.2016 r. do podmiotu wybranego w wyniku rozstrzygniecia
postgpowania zostanie skierowane zlecenie realizacjl zaméwienia oraz umowa z dodatkowymi Informacjami wskazanymi w treécl
niniejszego zapytania.

Zamawilajacy zastrzega soble mozliwoé¢ odstapienia od realizacjl zamdwienia bez koniecznoéci podania przyczyny.
Spis zatacenikdw:

1. Zalgeznikor 1- Oferta cenowa
2. Zalqezniknr2 —Projekt um. z Wykonaweg

Zatwlerdzlt i podpisat:
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